
Bi j  B l ik  draa i t  a l les om smaak,  creat iv i te i t  en  het  beste u i t  de reg io.
We werken met zoveel  mogel i jk  loka le ingrediënten  a ls  bas is,maar laten  ons
inspi reren  door smaken van  over de he le were ld.  Toegankel i jk  en  herkenbaar,

maar a l t i jd  met een  twist  –  verrassend,  speels  en  bovenal  smaakvol .

K lass ieke inv loeden?  Zeker.  Maar dan  op onze e igen ,  e igent i jdse manier.
Welkom bi j  B l ik,  waar smaak een n ieuwe d imensie kr i jgt.  



Menu

VOORGERECHTEN

G.H.  Mumm 'Grand Cordon Brut'  -  20  
G.H.  Mumm 'Le Rosé Brut'  -  22   

C HAMPAG NE Per glasZWARTE TRUFFEL
Supplement - € Dagprijs

WARME VOORGERECHTEN

  

BLIKVANGERS

  
Brood met boter  5.5

Oester met frambozenvinaigrette - per stuk   4.5

Oester met paling en lardo - per stuk 6.0

Charcuterie  19.5

Krokante artisjok harten met zoete paprika en citroen aioli   15.0

Brioche steak tartaar - 2 stuks 13.5

Kaviaar met BLIK blini’s, zure room en bieslook - 30 gram 75.0

HAMACHI CRUDO  24.0
Groene curry, kaffier olie, gepekelde peper en koriander 

GEPOFTE OERBIET  18.0
Gedroogde pruimen, lak van framboos en umeboshi, mosterd schuim en bieslook olie

STEAK TARTAAR -  Nederlandse Holstein melkrund   21.0
Crème van gerookte eidooier, Amsterdams zuur, croutons en mosterdzaad

COQUILLE  24.5
Aardpeercrème, gekonfijte meiraap, saus van lardo, salty fingers en aardpeerkrokant

TRUFFELPASTA MET PECORINO  27.5
Verse pasta, zwarte truffelboter en pecorino

PICCATA ‘LIMONE’ VAN BOERDERIJKIP 20.0
Met kruiden, citroen en kappertjes

OCTOPUS 19.5
Met aardappelcrème, XO van prei en gepekelde citroen

LANGOUSTINE - 2 stuks  29.5
Saus van vanille, saffraan en dragonolie



Menu

H OOFDGERECHTEN

BIJ GEREC HTEN

6.0

6.5

8.0

7.5

Aardappelpuree met merg & kruiden

Portie friet met mayonaise

Little gem salade met gerookte maïscrumble en parmezaan

Frisse venkelsalade met grapefruit en venkelzaad

KABELJAUW 28.0
Bospaddenstoelen, krokant van prei en beurre blanc van prei

ZEEBAARS BUTTERFLY 26.0
Zilte groenten en gerookte beurre blanc

RAVIOLI VAN PADDENSTOELEN 24.5
Boter van champignons, trompette de la mort en parmezaanse kaas

TOURNEDOS 38.5
Nederlandse Holstein-melkrund met Albufeira-saus

SECRETO VAN IBERISCH VARKEN 33.5
BBQ secreto, aïoli,  chimichurri  & jus van zwart geroosterde knoflook

LAMSRACK 32.0
Baba ganoush, frisse hangop en saus van munt

CÔTE DE BOEUF 800 gram - voor 2 personen  95.0
Met beurre noisette en gepekelde rode ui



Desserts

SELECTIE VAN HOLLANDSE KAZEN
Portie klein    

  
Portie groot

VALRHONA CHOCOLADEMOUSSE 
Koffie-ijs, krokante merengue & karamel

OMELETTE SIBÉRIENNE
Vanille ijs, krokant van karamel en merengue met citroen

MANDARIJNSORBET
Jus van mandarijn, schuim van Grand Marnier en steranijs

YOGHURT DESSERT
Groene shiso-sake sorbet, gemarineerde frambozen, jus van hibiscus en i jsparels 
van rode aalbessen

14.0
18.5

14.0

14.0

14.0

14.0

DESS E RTS

Espresso
 
Dubbele espresso
Espresso macchiato
Americano
Cortado
Cappuccino
Latte
Flat white
Havermelk 

KOFFIE & THEE

Thee
Verse muntthee
Verse gemberthee

3.5
4.5
4.0
4.0
4.0
5.0

5.25
5.5

+0.5

4.9

4.75
4.9

AFFOGATO
Espresso met hazelnootijs

9.5



At  B l ik ,  everyth ing  revolves  around flavor ,  creat iv i ty ,  and  br ing ing  out  the  best  o f  the  reg ion.
We work  with  as  many local  ingredients  as  possib le  as  our  foundat ion,  whi le  drawing

 inspi rat ion  f rom flavors  f rom a l l  over  the  wor ld.  Accessib le  and recognizable,  yet  a lways
with  a  twist .  Surpr is ing,  p layfu l ,  and  above a l l ,  fu l l  o f  taste.

Class ic a l  influences?  Absolute ly .  But  a lways  in  our  own,  contemporary  way.
Welc ome to  B l ik ,  where  flavor  takes  on  a  new d imension.



  

Menu

STARTERS

G.H.  Mumm 'Grand Cordon Brut'  -  20
G.H.  Mumm 'Le Rosé Brut'  -  22   

C HAMPAG NE Per glasBLACK TRUFFLE
Supplement - € market price

WARM STARTERS

  

BL IK  CATCHERS

  
Bread with butter  5.5

Oyster with raspberry vinaigrette - per pieces  4.5

Oyster with eel and lardo - per piece 6.0

Charcuterie  19.5

Crispy artichoke hearts with sweet pepper and lemon aioli  15.0

Brioche steak tartare - 2 piece 13.5

Caviar with BLIK blinis, sour cream, and chives - 30 gram 75.0

HAMACHI CRUDO  24.0
Green curry, kaffir oil,  pickled pepper and coriande

ROASTED BEET 18.0
Dried plums, raspberry and umeboshi glaze, mustard foam and chive oil

STEAK TARTARE -  Dutch Holstein beef 21.0
Smoked egg yolk cream, Amsterdam pickles, croutons and mustard seeds 

SCALLOP 24.5
Jerusalem artichoke cream, confit turnip, lardo sauce, salty fingers and crispy 
Jerusalem artichoke

TRUFFLE PASTA WITH PECORINO  27.5
Fresh pasta, black truffle butter and pecorino

PICCATA ‘LIMONE’ OF FARM CHICKEN 20.0
With herbs, lemon and capers

OCTOPUS 19.5
With potato cream, leek XO sauce and pickled lemon

LANGOUSTINE - 2 pieces 29.5
Vanilla, saffron and tarragon oil  sauce



Menu

MAIN  COURSES

SIDE DISHES

6.0

6.5

8.0

7.5

Mashed potatoes with bone marrow & herbs

Portion of fries with mayonnaise

Little gem salad with smoked corn crumble & parmesan

Fresh fennel salad with grapefruit & fennel seeds

COD 28.0
Forest mushrooms, crispy leek and leek beurre blanc

SEA BASS BUTTERFLY 26.0
Briny vegetables and smoked beurre blanc

MUSHROOM RAVIOLI 24.5
Mushroom butter, trompette de la mort and parmesan cheese

TOURNEDOS 38.5
Dutch Holstein beef with Albufeira sauce

IBERIAN PORK SECRETO 33.5
BBQ secreto, aioli,  chimichurri  and black roasted garlic jus

RACK OF LAMB 32.0
Baba ganoush, fresh hung yogurt and mint sauce

CÔTE DE BOEUF 800 gram - for 2 persons 95.0
With beurre noisette and pickled red onion



Desserts

  
  

MANDARIN SORBET
Mandarin juice, Grand Marnier foam and star anise

YOGURT DESSERT
Green shiso-sake sorbet, marinated raspberries, hibiscus jus and red currant 
ice pearls

14.0
18.5

14.0

14.0

14.0

14.0

DESS E RTS

AFFOGATO
Espresso with hazelnut ice cream

9.5

SELECTION OF DUTCH CHEESES
Small portion
Large portion

VALRHONA CHOCOLATE MOUSSE
Coffee ice cream, crispy meringue and caramel

OMELETTE SIBÉRIENNE
Vanilla ice cream, caramel crisp and lemon meringue

Espresso
 
Double espresso
Espresso macchiato
Americano
Cortado
Cappuccino
Latte
Flat white
Oat milk

COFFEE & TEA

Tea
Fresh mint tea
Fresh ginger tea

3.5
4.5
4.0
4.0
4.0
5.0

5.25
5.5

+0.5

4.9

4.75
4.9


